MENU CONSEILLE
ECOLES MATERNELLES ET PRIMAIRES

Cette semaine, votre chef "BERNARD" vous propose

MIDI
S35
LUNDI 29 AOUT 2016 SAINTE SABINE
Cempesition ORIGINE
Entrée ’:I D BOVINE
Flat principal [:I D
Gamiture D l:l
Piroduit laitier D D
Dessert l:‘ D
MARDI 30 AOUT 2018 SAINT FIACRE
Composition ORIGINE
Entrée D I:I BOVINE
Plat principal |:| D
Gamitre 0]
Produit laitier EI D
Dessen 101
MERCREDI 31 AOUT 2016 SAINTE ARISTIDE
Gompositon ORIGINE
Entrée EI D BOVINE
Plat principal D [:’
Gamiture D l:l
Produit laiier D D
et 10
JEUDI 1 SEPTEMBRE 2018 SAINT GILLES
Composition ORIGINE
ewee  CHOU BLANG* VINAIGRETTE DI ]| sowne
cmpmeps  ROTI DE BEUF SAUGE BEARNAISE B[]
emwe  FRITES, POELEE DE SAISON 1
eosutiase  MINI ROITELET B
oeset (COCKTAIL DE FRUITS TROPICAUX) B
VENDREDI 2 SEPTEMBRE 2016 SAINTE INGRID
Camposition ORIGINE
ewee  MACEDOINE DE LEGUMES MAYONNAISE - IR BOVINE
papincp PAVE DE SAUMON SAUCE HOLLANDAISE B
Gmwe  POMMES DE TERRE FONDANTES, EPINARDS A LA CREME BE
pranatee YAOURT NATURE SUCRE - IR
ot (BANANE?) B[]
SAMEDI 3 SEPTEMBRE 2016 SAINT GREGOIRE
|_DIMANCHE 4 SEPTEMBRE 2016 SAINTE ROSALIE

La cuisine se réserve la possibilité de modifier le menu en fonclion de I'approvisionnement
Décret du 17/12/2002: affichage obligaloire de I'origine des viandes bovines

Le menu conseilé élabli tient compte de l'entrée, du plat principal:garniture (moitié féculent, moitié légume) el part d'accompagnement (Viande, Poisson, (Eul), et du laitage
L'AGREC s'engage chaque semaine & vous proposer un produft provenanl de lagriculture biclogique

* Produits de saison



MENU CONSEILLE
ECOLES MATERNELLES ET PRIMAIRES

Cette semaine, votre chef "BERNARD" vous propose

MIDI
S36
LUNDI 5 SEPTEMBRE 2016 SAINTE RAISSA
Gomposition ORIGINE
ewéee  CAROTTES* RAPEES AU CITRON O] BOVINE
patpincpa SAUTE DE POULET SAUCE PROVENGALE B
cmwre  PATES MACARONIS, HARICOTS VERTS BIO BN
eosinse  PETIT FROMAGE FRAIS NATURE SUCRE B
peserr (NECTARINE®) - Kl
MARDI 6 SEPTEMBRE 2016 AINT BERTRAND
Composition ORIGINE
Entrée TOMATE* THON E‘ . BOVINE
eutpmopn  ROTI DE PORC SAUCE CHARCUTIERE B
Gamiwe  RIZ, CAROTTES AUX OIGNONS 0
Produi lafer MIMOLETTE . D
pesset (MADELEINE) B
MERCREDI 7 SEPTEMBRE 2016 SAINTE REINE
Composition ORIGINE
Entrée I:l D BOVINE
Plat principal |:| D
- 0]
Produit laitier D D
— 00
JEUDI 8 SEPTEMBRE 2016 NATIVITE N-D
Composiion ORIGINE
tmee  BETTERAVES ROUGES VINAIGRETTE - I BOVINE
pupinps  NUGGET'S MAYONNAISE B
amiwe  FRITES ALLUMETTES, NAVETS GLACES BE
Produit laitier CAMEMBERT . D
pessst (RAISIN NOIR*) B[]
VENDREDI 9 SEPTEMBRE 2016 SAINT ALAIN
Compostion ORIGINE
ewee  MELON*JAUNE ] BOUNE
satpincps  FILET DE HOKI SAUCE PERSILLEE | Il
Gamwe  PUREE DE POMMES DE TERRE, CHOU FLEUR AU GRATIN B
Poaioter  FROMAGE "PIK ET CROQ" B
Deset (TARTE AU CHOCOLAT) B
SAMEDI 10 SEPTEMBRE 2016 SAINTE INES
DIMANCHE 11 SEPTEMBRE 2016 SAINT ADELPHE]|

La cuisine se réserve la possibilité de modifier le menu en fonclion de I'approvisionnement
Décrel du 17/12/2002: affichage obligatoire de l'origine des viandes bovines

Le menu conseillé élabli tient compte de l'entrée. du plat principal-garniture (moifié féculent. moitié legume) el part d'accompagnement (Viande, Poisson, CEuf), et du laftage
L'AGREC s'engage chaque semaine & vous proposer un produit provenant de (agriculture biclogique

* Produits de saison



MENU CONSEILLE
ECOLES MATERNELLES ET PRIMAIRES

Cette semaine, votre chef "BERNARD" vous propose

MIDI
S37
LUNDI 12 SEPTEMBRE 2016 SAINT APOLLINAIRE
ORIGINE
Entrée RADIS* BEURRE |:| D BOVINE
satpiosps  BEEUF GARDIAN B[]
comive  POMMES PERSILLEES, BRUNOISE DE LEGUMES E Bl
Produit laitier (SAMOS) . D
bewe:  GELIFIE CHOCOLAT B
MARDI 13 SEPTEMBRE 2016 SAINT AIME
Compasition ORIGINE
Entrée SAUCISSON A L'AIL . |:\ BOVINE
putpncps  PAUPIETTE DE DINDE SAUCE AU CURRY B
camiwe  PATES PENNE RIGATE, BROGOLIS [ § |
Poaitmier  YAOURT BARBE A PAPA B
oeset (PRUNE ROUGE®) Bl
1
MERCREDI 14 SEPTEMBRE 2016 CROIX GLORIEUSE

ORIGINE

Compasition
Entrée D D BOVINE
Piat principal D D
Gamiture D D
Produit laitier ’:I D
- 00

JEUD! 15 SEPTEMBRE 2016 SAINT ROLAND
Composition ORIGINE
Entiée ROULEAU DE LA MER . I:I BOVINE
(surimi, tomates, mayo)
patpncgs  PALETTE DE PORC A LA DIABLE B
comive  POMMES DE TERRE RISSOLEE, CHOUX DE BRUXELLES [ N |

Produi laiter CROC'LAIT . |:|

beset (POMME) Bl

VENDREDI! 16 SEPTEMBRE 2016 SAINTE EDITH
Composition ORIGINE
Entrée @ CAROTTE"* CASCOT BIO |:| . BOVINE
patpmcps  COLIN SAUCE DIEPPOISE - Il

e PATES PAPILLONS, HARICOTS BEURRES A LA PROVENGALE  [l] [

postaser  (PETIT FROMAGE FRAIS AUX FRUITS) B[]

ewei  CAKE MARBRE - I
SAMED! 17 SEPTEMBRE 2016 SAINT RENAUD
DIMANCHE 18 SEPTEMBRE 2016 SAINTE NADEGE

La cuisine se réserve |a possibilité de modifier le menu en fonction de I'approvisionnemenl

Décrel du 17/12/2002: affichage obligaloire de 'origine des viandes bovines * Produits de saison
Le menu conseillé établi tient compte de l'entrée, du plat principal.gamiture (moftié féculent, moitié Iégume) et part d'accompagnement (Viande, Poisson, CEuf), et du laitage
L'AGREC s'engage chaque semaine a vous proposer un produit provenant de Fagriculture biologique.



MENU CONSEILLE
ECOLES MATERNELLES ET PRIMAIRES

Cette semaine, votre chef "BERNARD" vous propose

MIDI
S38
LUNDI 19 SEPTEMBRE 2016 SAINTE EMILIE
Composiion ORIGINE
ewts  FEUILLETE A LA BOLOGNAISE BE GoliiE
patpmep  SAUCISSE DE VOLAILLE SAUCE ESPAGNOLE B[]
camiwe  SEMOULE, RATATOUILLE BE
produtiaier  EMMENTAL STICK B
besat  (COMPOTE DE POMMES) B
MARDI 20 SEPTEMBRE 2016 SAINT DAVY
Compostion ORIGINE
Entrée MELON VERT* D D BOVINE
patwncps  STEAK HACHE DE BCEUF SAUCE CHASSEUR B
camwe ~ POMMES DE TERRE FONDANTES, COTES DE BETTES [ § |
Produtisier BRIE Bl
beset (MOUSSE A LA NOIX DE COCO) B
MERCREDI| 21 SEPTEMBRE 2016 SAINT MATTHIEU
Composition ORIGINE
Entrée BOVINE
Plat principal D D
Garniture D D
Produtt latier D D
s L]0
JEUDI 22 SEPTEMBRE 2016 SAINT MAURICE ] AUTOMNE
Gomposiior! ORIGINE
Enre EB TOMATE* BIO GOUDA Y | BoviE
pupmcps  FILET DE POULET SAUCE AU BLEU B
Gamtre  FRITES, POELEE ROMAINE [ § |
procuniir (VAGHE PICON) (]
eset  LUNETTES AU CHOCOLAT B[]
VENDREDI 23 SEPTEMBRE 2016 SAINT CONSTANT
Gompostion ORIGINE
emee  CELERI* THON ER BovINE
pupicgs  FILET DE MERLU SAUCE CITRONNEE B
camtre  PATES PEPINETTES, CAROTTES JAUNES EBE
Peditiats  YAOURT BRASSE AUX FRUITS B
besset (RAISIN* BLANC) B[]
SAMEDI 24 SEPTEMBRE 2016 SAINT THECLE
[_DIMANCHE 25 SEPTEMBRE 2016 SAINT HERMANN

La cuisine se réserve la possibilité de modifier le menu en fonction de lapprovisionnement

Décrel du 17/12/2002: affichage obligateire de l'origine des viandes bovines * Produits de saison
Le menu conseillé établi ient compte de I'entrée, du plat principal-garniture {moitié féculent, moitié légume) et part d'accompagnement (Viande, Poisson. CEuf), el du laftage
L'AGREC s'engage chague semaine A vous proposer un produil provenant de lagriculture biclogique



