) MENU CONSEILLE
ECOLES MATERNELLES ET PRIMAIRES

Cette semaine, votre chef "BERNARD" vous propose
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JEUDI 1 SEPTEMBRE 2016 M SAINT GI:&‘J-ES
ORIGIN,
ewee  CHOU BLANC* VINAIGRETTE ] BOVINE
satpincgs ROTI DE BCEUF SAUCE BEARNAISE B
smuwe  FRITES, POELEE DE SAISON EH
mosititee  FROMAGE "LE PETIT MOULE NATURE" B[]
peset  (COCKTAIL DE FRUITS TROPICAUX) B
VENDREDI 2 SEPTEMBRE 2016 SAINTE INGRID
Composition ORIGINE
emee  MACEDOINE DE LEGUMES MAYONNAISE B[] | some
papncps  COTE DE PORC SAUCE BENGALI B
Gawe  POMMES DE TERRE FONDANTES, EPINARDS A LA CREME BB
posaser  YAOURT NATURE SUCRE B[]
vt (BANANE®) B
SAMEDI 3 SEPTEMBRE 2016 SAINT GREGOIRE
DIMANCHE 4 SEPTEMBRE 2016 SAINTE ROSALIE|

La cuisine se réserve la possibililé de modifier le menu en fonclion de I'approvisionnement

Décrel du 17/12/2002. affichage obligaloire de I'origine des viandes bovines * Produtts de saison
Le menu conseillé établi tient compte de Tentrée, du plat principal.garniture (moitié féculent, moitié 1égume) et parl d'accompagnement (Viande, Poisson, CEu), et du laitage
L'AGREC s'engage chaque semaine & vous proposer un produit provenant de I'agricutture biologique.



